N.M.
N.M.

N.M.

N.M.

N.M.

CHAMPAGNE

10c! 75 cl
A.O.C. Champagne Besserat de Bellefon « Bleu Brut » 14.50€ 75€
A.O.C. Champagne Besserat de Bellefon « Brut Blanc 96€
de blancs » - Cuvée des Moines - Grand cru—RD 11/22
A.O.C. Champagne Besserat de Bellefon « Brut Blanc 96€
de noirs » - Cuvée des Moines - Grand cru — RD 04/22
A.O.C. Champagne Besserat de Bellefon « Brut rosé » 96€
Cuvée des Moines —RD 11/22
A.O.C. Champagne Lombard « Brut Référence » 13.00€  65€
~ ~
BIERES

25 cl 50¢cl
Heineken 420€ 7.50€
Affligem 4.20€ 7.50€
Biére du moment 4.20€ 7.50 €

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites

COCKTAILS

MARGARITA LITCHI : EPICE

Téquila, Cointreau, Citron vert, Soho, Tabasco

SWEET AND SPICY

Téquila, Tabasco, Jus de passion, Purée de passion, Citron vert, Prosecco

JAMES BALDWIN

Purée de yuzu, Lillet blanc, Vodka, Chartreuse jaune

MOIJITO

Rhum, Menthe, Citron vert, Cassonade, Perrier, Angostura

SPRITZ / SPRITZ SAINT GERMAIN

Apérol, Prosecco, Perrier / Saint Germain, Prosecco, Perrier

ROSITA

Gin Bombay Sapphire, Saint Germain, Sirop de rose, Cranberry, Citron jaune pressé,
Schweppes hibiscus

PINA COLADA « REVISITEE »

Rhum ambré, Lait de coco, Sirop chocolat blanc, Jus d’ananas, Citron pressé

PINK ISLAND

Marasquin, Liqueur de Chambord, Créme de mdre, Gin, Citron vert, Limonade

CINNAMON LOVE

Vodka, calvados, Jus de pomme, Jus de citron, Sirop de cannelle, Sirop caramel, imonade

MOCKTAILS (SANS AILCOOL)

SUNSET BERRY’S

Lyre’s White Cane Spirit, Jus de fraise, Jus de goyave, jus de cranberry, Citron jaune, Sirop de fraise

MOIJITO

Menthe, Citron vert, Cassonade, Perrier

NONA PECHE

Lyre’s dry London Spirit, Purée de péche, Jus d’orange, Citron jaune pressé
MISS ADLER

Lyre’s Italian Spritz, Lyre’s pétillant, Jus d’orange, Sirop d’orange sanguine

PINA COLADA « REVISITEE »

Lyre’s White Cane Spirit, lait de coco, sirop chocolat blanc, jus d’ananas, Citron pressé

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

11€

7€

7€

7€

7€

7€



APERITIFS
WHISKIES

Coupe pétillant 12 cl 6.00€
Kir Aligoté (Cassis, MUre, Péche, Framboise, Fraise des bois) 12 c/ 5.50€ 2cl 4cl
Kir pétillant (Cassis, M(re, Péche, Framboise, Fraise des bois) 12 c/ 6.80€ FRANCE
Kir royal (Cassis, Mire, Péche, Framboise, Fraise des bois) 12cl 11.90€ -
l\/_lart:jm blaﬁc, lrozge, Irose, suze 6 C; >.00€ Bellevoye Blanc Triple Malt « Finition Sauternes » 6.50€ 13.50€
R_|car ’ Zas’ushl edeRe bl 2 C/ >.00¢€ Bellevoye Violet Triple Malt « Finition Prune » 7.50€ 14.50€
P_||r|1eau € Cblarentes, Po,rto -blahcourouge 6 C/ >.00€ Bellevoye Bleu Triple Malt « Finition Grain Fin » 6.50€ 13.50€
Lillet rouge, blanc ou rose 6¢ >.50¢ Bellevoye Rouge Triple Malt « Finition Grand Cru » 7.50€ 14.50€
) NPYEY
LIQUEURS JAPONAISES ETATS UNIS
Jack Daniel’s Tennessee Sour Mash Whiskey 3.50€ 6.00€
Maison Asahara Shuzo :
Nigori Mikanshu (Mandarine) 6cl 7.00€ JAPON
Nigori Umeshu (Prune) 6cl 7.00€
Nigori Yuzushu (Yuzu) 6cl  7.00€ Nikka Days Coffey Grain Whisky 6.50€  13.50€
Togouchi 9 ans Blended Whisky 8.50€ 15.50€
4 Nikka Single Malt “Yoichi” 9.50€ 16.50€
SAKE Nikka Single Malt “Miyagikyo” 9.50€  16.50€
Saké Junmai Ginjo « Cuvée Onnajoshu (Gifu) » 6 cl 7.00€ ECOSSE
Maison lwamura . .
Ballantine’s Blended Scotch Whisky 3.50€ 6.00€

Aberlour Speyside Single Malt Scotch Whisky “Casg Annamh”  6.50€ 11.50€

BQISS“NS s ANS Al ‘Co“l‘ Benriach Speyside Single Malt Scotch Whisky “Smoky 10 ans” 6.50€  13.50€

Jura Single Malt Scotch Whisky “12 ans” 7.50€ 14.50€
Royal Brackla Reserve Casks Elixir Single Malt Scotch Whisky  8.50€ 15.50€
Perrier 33cl 3.80€ “9 ans — Parcelle n°12”
Coca-cola, Coca-cola zéro 33l 3.80€
Orangina, Fuzztea, Schweppes agrume 25 ¢l 3.50€
Jus de Fruits 20cl 3.90€
Fever tree tonic, Ginger beer, Ginger Ale 20 cl 3.50€

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites



LES VINS AU VERRE

ROUGE

2023 Argentine « Vive » Malbec - Alta Vista

2020 Californie « Zinfandel » - Backhouse

2020 A.O.C. Cotes de Bourg « Zéphyr » - G. Guérin 2

N.M. Vin de France « Liberty’Nages » - Chateau de Nages
BLANC

2023 Hongrie Tokaji Furmint Sec - Chateau Dereszla

N.M. Vin de France « Je t'aime mais j'ai soif » - Caillé

2023 Argentine « Vive » Torrentes - Alta Vista

2022 [.G.P. Pays D’Oc « Viognier » — Dom St Roch

ROSE

2023 Maroc « Zouina » Gris — Mekenes

N.M. I.G.P. du Gard « Justin » - Dom St Cyrgues

2023 A.O.P. Cotes de Provence « Croix du Sud » - Le Loup Bleu
MOELLEUX

N.M. Vin de France « Gourmandi’Nages » - Chateau de Nages
LES BULLES

N.M. A.O.C. Champagne Lombard « Brut Référence »

N.M. A.O.C. Champagne Besserat de Bellefon « Bleu Brut »

12cl

7.00€
7.00€
7.00€
7.00€

7.00€
7.00€
6.50€
7.00€

6.00€
6.00€
6.50€

6.50€

13.00€
14.50€

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites

ROUGE

2023 Argentine « Vive » Malbec - Alta Vista

2021 Afrique du Sud « The Bean Pinotage » - Mooiplaas
2022 Brésil « Fausto Merlot » Serra Gaucha - Pizzato

2021 Australie « The Guesser » Mac Laren Valee - Paxton [z
2018 Espagne « La Huella De Adaras » Almansa - Venta La Vega
2022 Espagne Rioja tempranillo « Ojo de Buitre » - Vadillo
2018 Liban « Altitude » - Ixsir

2021 Chili « Syrah Reserva » Maulee Valee - Casa Patronales
2022 Italie “Nero d’Avola » Sicile — Intrigo - Piantaferro

2020 Californie « Zinfandel » - Backhouse

BLANC

2023 Argentine « Vive » Torrentes - Alta Vista

2023 Hongrie Tokaji Furmint Sec - Chateau Dereszla

2020 Espagne Rueda « Oro de Castilla » - Hermanos Del Villar
N.M. Portugal A.O.C. Vinho Verde « Lago »

LES VINS DU MONDE

75cl

34€
39€
38€
37€
36€
37€
46€
34€
35€
39€

34€
32€
32€
24€

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites



LES VINS BLANCS

VAL DE LOIRE

2023 A.O.C. Savennieres « Les deux LL » — A Aguilas et A I\/Iamgot - 44€
2023 A.O.C. Vouvray « Le Peu Morier » V. Caréme

2022 A.O.C. Pouilly fumé « Terres Blanches » - Dom. Bouchot =
N.M. Vin de France « La Bande a Mouton Noir » - L. I\/Iahe
2023 A.O.C. Cheverny « Ligere » - Dom de Montcy @

2024 A.O.C. Sancerre « Les Caillottes » — Dauny &8

2023 A.O.C. Menetou — Salon — Dom Remoortere
BOURGOGNE

2022 A.O.P. Chorey — Lés — Beaune — Domaine G. Roy

2022 A.0.C. Chablis — Dom. Mathias

2022 A.O.C. Santenay 1° Cru « Beaurepaire » - Dom. Moreau

LANGUEDOC-ROUSSILLON

2023 [.G.P. Gard « Les Copines Adorent » - Mas du Chéne
VALLEE DU RHONE
£

2022 A.O.P. Cotes du Rhéne « La Vie On Y Est » - Gramenon &
2022 [.G.P. Pays D’Oc « Viognier » — Dom St Roch
2023 A.O.P. St Joseph « Silice » - Coursodon
2023  A.O.P. Cotes du Rhéne « Blanc de Garance » — Trintignant [
2023 A.O.P. Cotes du Vivarais « Gallety » - Gallety
SUD OUEST

S
2021 Vin de France « Fleur » - Dom Jonc Blanc &

75cl

44€

49€
39€

39€
41€
41€

55€
47€
71€

39€

42€
37€
53€
39€
39€

39€

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites

LES VINS ROUGES

VAL DE LOIRE
£

2023 A.O.P. Saumur-Champigny « Volage » - Clos Maurice &
2018 Vin de France « Méphisto » - Fred Niger %

S
2022 A.O.P. Chinon « Pierres Chaudes » - Gasnier &
2021  A.0.C.Touraine « Cot » - Weisskopf [
2023 A.O.C. St Nicolas de Bourgueil « Sables » - Du Mortier -
2023 A.O.C. Sancerre « Les Grandmontains », Dom. Laporte
2022 A.O.C. Cheverny « Cabriole » - Dom de Montcy &
BORDEAUX
2020 A.O.P. Médoc - Chateau La Péyere
2020 A.O.C. Cotes de Bourg « Zéphyr » - G. Guérin 2
2020 A.O.C. Montagne - Saint-Emilion — Chateau Grandchamp
2020 A.O.C. Lalande de Pomerol — Pavillon Saint Jacques
2018 St Estephe — Chateau Haut Coteau
2020 Margaux - Chateau Castelbruck
2018 Pauillac — Chateau Padarnac
BEAUJOLAIS
2021 A.O.P. Cote de Brouilly « Chardignon » - Dom. Chasselay
2023 A.O.P. Morgon — Dom. Foillard
VALLEE DU RHONE
2023 A.O.P. St Joseph « Silice » - Coursodon
2023 A.O.P. Cbtes du Rhéne « Goutte du Seigneur » - Duseigneur
BOURGOGNE
2021 A.O.C. Marsannay « Les Récilles » - Dom. Vieux College &8
2020 A.O.C. Santenay 1° Cru « Beaurepaire » - Dom. Moreau
SUD OUEST

£

2020 Vin de France « Fruit » - Dom Jonc Blanc &

75cl

39€
51€

39€
39€
39€
42€

39€

37€
37€
45€
51€
52€
65€
78€

45€
45€

53€
39€

59€
74€

39€

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites



N.M.
2023
2023
2023

2023
2023
N.M.

N.M.
2023

LES VINS ROSES

75cl
Vin de France « Liberty’Nages » - Chateau de Nages 31€
Maroc « Zouina » Gris - Mekenes 29€
I.G.P. Pays d’Hérault « Oscar » - Dom Dourbie 31€

A.O.P. Ctx d’Aix en Provence « Les Petits Volets Roses » 33€
- Tour Campanets

A.O.P. Costieres de Nimes — Domaine La Bergerade 31€
A.O.P. Cotes de Provence « Croix du Sud » - Le Loup Bleu 35€
.G.P. du Gard « Justin » - Dom St Cyrgues 29€

LES MOELLEUX

75cl
Vin de France « Gourmandi’Nages » - Chateau de Nages 36€
A.O.C. Coteaux du layon « Les Marcottes » - P. Chauvin &8  39€

LES BOISSONS CHAUDES

Café, Décaféiné LAVAZZA® 2.00€
Double café, Double Décaféiné LAVAZZA © 3.60€
Cappuccino, Chocolat chaud 450€
Irish Coffee 7.50 €
Infusion 3.00€
Thé 3.00€
3 y
LES EAUX
Les Minérales :
Vittel, San Pellegrino & Perrier fines bulles 1L 4.80€
Evian, San Pellegrino & Perrier fines bulles 50 c/ 2.70€
Chateldon 75 cl 6.50 €

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites

LES DIGESTIFS

2cl 4cl
RHUM
Appleton Estate « Signature » - Jamaica Rum 12.00€
A.O.C. Rhum Martinique « V.O. » - Clément 10.00€
2022 Rhum blanc Agricole Martinique « Canne Bleue » - Clément 12.00€
A.O.C. Rhum Ambré Agricole Martinique « Profil 62 » - Neisson 12.00€
Rhum Arrangé Maison 8.50€
Gran Anejo - Signature Blond - Guatemala Rum Plantation 12.00€
« XO » - Guatemala Rum Plantation 14.50€
« Doorly’s XO » - Barbados 14.50€
COGNAC
A.C.C. Cognac « V.S. » —Hennesy 10.00€
A.C.C. Cognac - Delaitre 11.50€
A.C.C. Cognac « X.0. » — Delaitre 17.00€
ARMAGNACET BAS-ARMAGNAC
A.A.C. Armagnac « Hors d’Age 10 ans » - Delaitre 10.50€ 21.00€
A.A.C. Bas-Armagnac 12 ans — Chateau de Laubade 11.50€ 22.50€
A.O.P. Bas-Armagnac « Rich 12 » - Laballe 10.00€ 20.00€
LIQUEURS ET AUTRES
Mandarine Napoléon, Get 27; Get31; Menthe Pastille, Bailey’s 6 cl 6.00€
Kahlua, Liqueur Amarretto Perlino 6 cl 5.50€
Chartreuse Jaune 4cl 7.00€
Poire William 4cl 8.50€
Calvados 4cl 6.00€
LIQUEURS JAPONAISES, SAKE
Nigori Mikanshu (Mandarine) Maison Asahara Shuzo 6 cl 7.00€
Nigori Umeshu (Prune) Maison Asahara Shuzo 6 cl 7.00€
Nigori Yuzushu (Yuzu) Maison Asahara Shuzo 6 cl 7.00€
Saké Junmai Ginjo « Cuvée Onnajoshu (Gifu) » Iwamura 6 cl 7.00€

Prix TTC service compris - Tous nos vins contiennent des sulfites



